
MiLK is Our Business...

Descripción del producto

Roquefort  queso azul es uno de los mejore quesos azules del mundo.  Se 
produce completamente de la leche de cabras que pastan en la amplia planicie de 
Causses, una planicie delimitada por peñascos que se encuentra en Aveyron.  La 
maduración natural se da en las húmedas cuevas que se encuentran bajo la villa 
de Roquefort-sur-Soulzon.  Es la calidad de la leche, el procesamiento de la 
cuajada, la adición de “Penicilium roqueforti” y finalmente la maduración en las 
cuevas naturales lo que produce un queso único y notable.  El queso se seca para 
producir 1 lb de Roquefort  queso azul de cada 2 lbs de queso.

Cualidades y Características
• Queso Roquefort/Azul premium
• No contiene sal ni otros ingredientes
• Malla a la disposición del cliente
• 2kg de Roquefort  queso azul producen 1 kg de polvo deshidratado
• Contiene dos veces el perfil del queso Roquefort  queso azul y 
significativamente más que los quesos azules producidos domésticamente. 

Usos sugeridos

Aderezos Agrega un sabor a Roquefort  queso azul
Dips Agrega un sabor a Roquefort  queso azul
Saborizantes Una excelente fuente de sabor a Roquefort  queso 

azul
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ROQUEFORT
Queso azul en polvo



Especificaciones físicas y químicas

Materia seca >93%
FDB >52%
Grasa >48%
Humedad <7%
NaCl 6.70% (5.90-7.50%)
Proteínas Totales 30.5% (27.5-33.5%)
Sal de proceso Ninguna

Tamaño de partícula
De acuerdo a las necesidades del cliente

Especificaciones Microbiológicas

Listeria Monocytogenes Negativa en 25 g
N=5
C=0

Salmonella spp Negativa en 25 g
N=5 c=0

Coliformes (30°C/86°F) m=0 M=10 n=5 c=2

Empaque
Bolsa en caja de 25 kg 

Almacenamiento y vida de anaquel
Para asegurar el mejor almacenaje se requieren las siguientes condiciones:
Temperatura:                     Lugar seco y fresco +2°C-6°C
Vida de anaquel                170 días

Nota Importante
Nuestra responsabilidad consiste en proveer bienes que cumplan con las especificaciones 
mencionadas, o con los requerimientos específicos de los clientes.  En caso de no cumplir las 
especificaciones, en conciencia nuestra y notificados a tiempo, nuestra garantía se limitara a el 
reemplazo del producto defectuoso.   Nuestro compromiso no puede vincularnos en caso de mala 
utilización de nuestro producto.  El comprador debe seguir las normas que apliquen en el país donde 
se use el producto.


