
Description du produit

Qualités & Caractéristiques

Suggestions d’utilisation

Le LAIT est notre Métier...

Obtenu à partir de la fixation des ions ferriques sur les caséinates de lait, le Fer de 
Caséine est un mélange de caséinate de sodium est de sulfate de fer.  Il réduit
l’oxydation potentielle du fer, tout en gardant une bio disponibilité équivalente à celle du 
sulfate de fer. Il permet un enrichissement en fer des aliments.   

Remplacement du fer Très bonne bio disponibilité permet le remplacement du 
fer après une hémorrhagie. 

Alimentation pour sportifs Fournit un apport croissant en fer nécessaire lors 
d’activité importante des muscles.

Grossesses & Lactation Fortification dans la nourriture maternelle pour garantir les 
besoins en fer infantile. 

Alimentation du bébé et de Assure un apport propre et croissant qui convient aux 
l’adolescent besoins du corps de l’adolescent lors de la croissance.

Fer de Caséine 

402 Industrial Drive
Wapakoneta, OH 45895

(419) 738-5293
(419) 738-6883-FAX

1 888 LACTALIS
(1 888 522-8254)
www.liusa.com

sales@liusa.com

U.S. West Coast, Mexico,
and South America

(909) 548-0106
(909) 548-0401-FAX

! Couleur: Orangée
! Poudre fluide

! Riche en fer
! Goût & Odeur: Neutres



Caracteristiques physiques & 
chimiques

Humidité
Protéines (N x 6.38)%
Matière grasse
Lactose
Matières minérales
pH 
Fer %
Sodium %
Cuivre %
Plomb %
Arsenic
Nitrates 
Nitrites %
Densité
Epreuve de filtration(ADPI)

6 maxi
87 mini
1% maxi
0.5% maxi 
5.5% maxi
6.8 + 0.2
1+/-0.1%
1.2 +/- 0.25%
5 ppm
1 ppm
1 ppm
50 ppm
Negatif
0.38 + 0.02
Disque A/B

Caractéristiques bactériologiques

Emballage Conditions & Durée de conservation

Germes totaux/g 5,000 maxi
Coliform bacteria/g Absence
Levures/g 50 Maxi
Moisissures/g 50 Maxi
Clostridium perfringens/g Absence
Coagulase + strepto-coccus/g Absence
Bacillus cereus < 100
Listeria / 25g. Absence

Sacs de25kg, papier kraft multi-plis, 
doublés polyéthylène.
Livraisons sur palettes non-consignées
avec une housse en
polyéthylène sont possibles

SUR DEMANDE: BIG BAGS de 
1200kg, non-consignés.

Afin d’assurer une conservation optimale, il est
recommandé de maintenir les conditions suivantes:

Température: +5ºC à +25ºC
Humidité: <65º HR
Durée de conservation:       24 Mois

NOTE IMPORTANTE

Notre responsabilité contractuelle consiste à fournir la marchandise selon les spécifications
mentionnées ci-dessus ou selon la demande du client. Dans le cas où nous reconnaissons que l’un
des éléments décrit est défectueux, et si nous sommes avertis dans un délai convenable,  notre
garantie se limite au remplacemment du produit défectueux. Nous ne sommes pas responsables dans
le cas d’une mauvaise utilisation de votre part. L’acheteur doit suivre les règles appliquées dans le 
pays d’utilisation du produit


